Keukens

ALIAANS

étandaarddelen, het eiland is op maat
gemaakt met een wit geétst glazen blad,
waarop haaks een grijs betonnen blad is
gelegd bij wijze van eetbar. Gepolijste
aluminium Bombo-barkrukken van

Met het nog op te leveren
vrijstaande huis in
Rotterdam was niks mis.
Probleem was alleen: hoe
de keuken in het ontwerp
te integreren? Ronald Schot
van het temperamentvolle
Nederlandse label Barletti
vond de oplossing. Stap één
daarbij was: het loslaten van
conventies.

Productie Jeen Boetzel Fotografie James Stokes
Tekst Rens Groenendijk

Stefano Giovannoni voor Magis

(€ 460 p.s.) sluiten aan bij de Italiaanse
look van de Barletti-keuken. Op de

vloer ligt grijs gerookt eiken. De afvalbak
is van Brabantia (€ 109).
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Ronald Schot timmert al vijffentwintig jaar aan de weg als keukenontwerper. Voor het jonge, op ltaliaanse leest
geschoeide label Barletti leidt hij de vestiging in VWoonmall Alexandrium in Rotterdam. ‘De opdrachtgevers
waren erg gecharmeerd van een van de vijf modellen van Barletti die ze daar zagen: City Venture. Probleem
was alleen dat die keuken niet netjes paste in de ruimte die de architect daarvoor in hun nog casco op te
leveren vrijstaande huis had gereserveerd. Ze wisten zich daarmee eigenlik geen raad. Hun eigen ontwerp
blokkeerde de ruimte. lk heb geadviseerd voor een totaal andere benadering te kiezen. Het resultaat was dat
ik de vrije hand kreeg om er iets van te maken. En dat is goed uitgepakt.

Schot heeft de zichtlijnen op de begane grond weten te behouden. ‘Nu kijk je vanuit de woonkamer langs de
keuken naar buiten. Het huis heeft rondom veel hoge ramen, perfect om functies vrij in de ruimte te plannen.
De keuken is nu echt een centrale ontmoetingsplek. De kastenwand fungeert als natuurlijke begrenzing
van de woonkamer. Het betonnen blad ligt haaks op het keukeneiland, waardoor een prominente eetbar is
ontstaan. Een afzuigkap boven de keuken zou de ruimtelijkheid aantasten en daarom is gekozen voor een
verticaal type achter de kookplaat. ‘Het afvoerkanaal loopt onder de vioer door naar buiten. De kanaalventilator
is op afstand aangebracht, waardoor het geluid wordt gereduceerd. »

Met een diepte van tachtig centimeter is het drie meter lange eiland ruim bemeten. De laden zijn voorzien
van gepolijste aluminium grepen. De oven (€ 1.610) en magnetron met grill (€ 875) zijn van Gaggenau.
Gaskookplaat met wokbrander KHPS7510 is van KitchenAid, € 1.080, mengkraan Talis S2 Variarc van
Hansgrohe, v.a. € 375. Daarachter de Downdraft Barletti DD288, € 2.159. De aardewerk borden van Atelier
NL voor Koninklijke Tichelaar (€ 26), de theedoek van Studio Job (€ 15) en de snijplank (€ 75) komen van The
Frozen Fountain. Espressomachine Domobar is van Vibiemme (€ 1.099), de braadpan (€ 85) en grillpan (€ 88)
zijn van Le Creuset, bestek Dry is een ontwerp van Achille Castiglioni voor Alessi, 24-delige set € 265 (alles
via Kookpunt).

Barletti

(0416) 56 90 38,
'\. | www.barletti.com
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